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VELKOMMEN TIL
HOTEL PHONIX

Velkommen til Hotel Phanix i Branderslev. Hotel Phanix vil
veere den perfekte base for ferierejsende, som gnsker na-
turoplevelser og aktiviteter indenfor kort afstand. For de
shopping hungrende er det bare at treede ud af deren pa
hotellet, og slippe dit shoppe-gen fri.

| Brenderslev ligger Hedelunds Rhododendronpark
- Nordens sterste. | den 7 ha store park kan du blive
betaget af 120 forskellige arter og sorter. Her er der borde
og baenke, hvor den medbragte mad og champagne kan
nydes. | byens syd- estlige del befinder Vildmosemuseet
sig, her forteelles om Store Vildmose gennem tiderne og
ikke mindst terveproduktionen.

Med 20 km til Vestkysten er det oplagt at tage til Lokken
og Blokhus. Aalborg og dets mange muligheder for ople-
velser og shopping er kun ca. 20 km veek.

Hotel Phenix i Brenderslev bestar af 4 enkelt- og 38 dob-
belt-veerelser med alle moderne faciliteter.

Efter en gennemgribende renovering fremstar hotellet
rart og indbydende midt i Brenderslev centrum.

Mindre keeledyr er velkomne pé hotellet - dog mod beta-
ling af et mindre tilleeg.






DET PERFEKTE
ARRANGEMENT
STARTER HOS OS

Det er en vellykket fest, nar det lykkes at forene de festlige rammer med mad
af hoj kvalitet.

Festen méa gerne huskes i mange ar og danne grundlag for gode minder, bade
for geester og for veertsparret.

Pa Hotel Phanix kan vi lide at gere lidt ekstra ud af din fest. Nar | holder jeres
fest pad Hotel Phanix, er alle vores priser inkl. selskabslokale, servering og op-
daekning med lys, servietter og blomster.

Menu- og vinforslag kan selvfglgelig altid tilpasses jeres ensker.

Vi lover jer vel tilberedt mad af friske ravarer fra vores kakken, serveret smukt
og diskret af vore dygtige tjenere.

Vi gleeder os til at byde jer og jeres geester velkommen, og vi vil naturligvis gare
alt for, at netop jeres fest bliver en succes.



DIT LIVS FEST

HELAFTENSARRANGEMENT

» Velkomstdrink

» Husets hvid- og redvin ad libitum
= 3 retters menu eller buffet

« 1glas dessertvin

= @l og sodavand

- Ta' selv kaffe med smakager

= Valgfri natmad

- Valgfri farve pa dug og serviet

» Veerelse til veert

Minimum 30 couverter, barn under 10 ar halv pris.
Varighed 7 timer. 1 time ekstra pr. person kun kr. 55,

DRIKKEVARER TIL
ARRANGEMENTET

Velkomstdrink pr. glas. kr. 55,-
Hvidvin eller radvin pr. flaske kr. 319,-
Dessertvin pr. glas ... kr. 55,-
%] I— kr. 45,-
Sodavand ... kr. 35,-

Dessert:

Tunmousse med frisk salat, grenne-
asparges, rejer, dilddressing, bred og smar
Glasseret skinke

Kalveculotte med krgl og rosmarin
Fladekartofler

Kartoffelbade med persillepesto
Redvinssauce

Cremet blomkalssalat med aebler, syltede
leg og ristede graeskarkerner

Babysalat med tomat, bredcroutons og
bacon

/Eblekage med flade og ribsgele

349, -

pr. couvert

Cognac eller likar 2 cl. e kr. 55,- HELAFTENS-
GG —— - - ARRANGEMENT:

Smakager ... kr. 25,- KR 699,.

Kransekager .. kr. 35,- = Se hvad der er inklusiv pa side 6

Tillzeg ved palsebord .. kr. 25,-




MENU 2

pr. Couvert

Dessert:

Varmroget peberlaks med syltede redlag,
frisée salat og estragon dressing.

Tarteletter med hens i asparges
Broccoliteerte med forérsleg

Kyllingespyd med chilidressing

Glaseret skinke

Oksefilet stegt med krydderurter
Fladekartofler med guleredder og porre
Pastasalat med bacon, tomat og basilikum
Frisk salat med &rstidens tilbeher
Dilddressing

Bred og smer

/AEble-kanelkage med vaniljeis og hindbaer
puré

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KR.688,-

= Se hvad der er inklusiv pa side 6






FESTARRANGEMENT 1

Forret: Lakseballotine med frisée salat,
dilddressing, saltet agurk , spred radise,
bred og smer.

Luksus tarteletter med hens i asparges.

Kold krydderurtebagt torsk med
aertecreme, sprod pastinak og marineret
tomat, bred og smar.

Hovedret: Svinekam stegt som vildt, serveres med
Waldorfsalat, tyttebeer, persillekartofler,

banner, strakartofler og fladevildtsauce. Veelg

én forret,
Kalvespidsbryst, braiseret i morkt ol og én hovedret og
aeblejuice, serveres med rodfrugter, én dessert

ovnbagt pastinak, smearristede vildmose
kartofler og kraftig skysauce med bacon og
timian.

Gammeldags oksesteg, serveres med asier,
tyttebeer, benner, glaseret perlelag,
vildmosekartofler og skysauce.

Dessert: Citronfromage med glaseret hasselngdder
og karamelsauce.

Hjemmelavet vaniljeis med lag af
hasselngddeflorentiner, hertil
brombaersauce.

Hjemmelavet karamel is med jordbaerpure
og chokoladegrene.

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KR.705,-

= Se hvad der er inklusiv pa side 6
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FESTARRANGEMENT 2

Hovedret:

Dessert:

Varmroget laks med estragonmayo, syltede
redlag, mixed salat og krydderurter, hertil s
bred og smar. ="

Fisketallerken med laks, torsk, —
dildmarinerede rejer, grenne asparges, salat
og dilddressing, hertil bred og smer.

Spinatroulade med lufttarret skinke og
pikant urtecreme, mitzuna, frisée, saltede

o Veel
mandler, semidried tomater, bred og smer. 2

én forret,
én hovedret og

Oksefilet med persillestegt minimajs, T

dybstegte blomkal, porreflan, timianristede
vildmosekartofler og redvinssauce med lag
0g svampe.

Krondyrkelle med citronbagt gulerod,
svampeflan, gratineret saltbagt selleri,
persilleristede vildmosekartofler og
fledevildtsauce.

pr. couvert *

Kalveculotte timianstegt med selleriflan,
benner i bacon og ristede @stershatte, hertil
vildmosekartofler stegt med

krydderurter og dijonsauce.

Pzere Belle Helene, syltede peere,
hjemmelavet vaniljeis og chokoladesauce.

jordbeeris pyntet med chokoladefiligran og

k

\
Isbombe med ydre af nougatis og kerne af ".‘ : \\\\
ngddeknas. ’

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KR.729,-

7 = Se hvad der er inklusiv pa side 6




FESTARRANGEMENT 3

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Laksetallerken med honningglaseret
lakserose pa en bund af spinat hertil
ristede mandler og krydderurter, rimmet
laks med syltede redleg, frisée og floadepe
berrod samt varmraget laks med
begehatte, havtorn og purlegsmayo, brad
0g smer

Kalvemerbrad, stegt med grenne
krydderurter og bacon serveres med
ristede svampe, selleriflan, smerbagte
guleredder, ristede vildmosekartofler
og cremet kalvesky

Islagkage - hjemmelavet passionfrugtis

0g nougatis i lag, deekket med marcipan og
pyntet med glaserede hasselngdder og lys
chokolade, hertil karamelsauce

488, -

pr. couvert

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KR.838,-

- Se hvad der er inklusiv pa side 6




PHONIXBORDET

Forret: Laksefarseret redspeettefilet med marineret
rejer og dildcremefraiche

Buffet: Langtidsstegt oksefilet

Glaseret skinke 3 79 -

Baconstegt kalkunbryst
pr. couvert

Fledekartofler

Timianstegte vildmosekartofler

Bennesauté med porre og peberfrugt

Selleriflan med gulerod og persille

Tomatsalat med redlgg og basilikum

Mixed salat med eerter, agurk og
bradcroulons

Blomkaélssalat med ristede
valnedder, purlag og kikeerter

Fledechampignonsauce

Dessert: Chokoladekage med Jordbaerkompot
og vaniljeis

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KR.729,-

= Se hvad der er inklusiv pa side 6



S TIMERS ARRANGEMENT

Velkomstdrink

Buffet:

Kaffe/the:

Lakseballotine med agurkecreme, syltede
radiser og spred pastinak

Spegeskinkeconnelloni med krydret
skinkemousse, salat syltede redleg og
bagt cherrytomat

Karrymarineret kyllingebryst med bacon,
babysalat og mangodressing

Svinekam stegt med dijon og krydderurter
Kalveculotte
Pestokartofler

Grillet kalsalat med mandler, gulerod og
citroncreme fraiche

Crispsalat med zerter, peberfrugt og hvide
banner

Ranchdressing
Bred og smer
Chokoladekage toppet med

hybenmousse, hybensirup og bagt hvid
chokolade

Drikkevarer: Hvidvin, gl og sodavand

Varighed 5 timer 52 8 —

pr. couvert




BUFFET

Vi tilbyder selvfelgelig ogsa buffet. | skal bare veelge de
ting | bedst kunne taenke jer ud.

Der vil blive serveret bred og smer og naturligvis husker
vi rugbred ved sild eller hvis | ensker del. | kan altid ege
til, hvis | ensker det. Der reduceres dog ikke i prisen ved
feerre valg.

Vi ger opmeaerksom pa at nogle af valgmulighederne
medferer en ekstra pris

Hvis der er noget | er i tvivl om sa ring endelig, vi star altid
klar til at hjeelpe jer med at fa den bedst mulige fest.

BUFFET

VALG:

359,.- 3 TS

« 3 forretter pr. couvert Pr. forret . . . . . kr. 35,-
» 2 slags ked Pr. sauce ... " " " " kr. 23,-
- 2 kartofler Pr. ked . . . . . . kr. 43, -
- 1sauce Pr. gront .. " " " " kr. 23,-
« 2 gront Pr. kartoffel .. . . . . kr. 25,-
» 1dessert Pr. dessert ... " " " " kr. 45,-

HELAFTENS-
ARRANGEMENT:

KrR.709,-

» Se hvad der er inklusiv pa side 6



FORRETTER

- Honningglaseret lakseroser med spinat a la creme
- Roget laks med peberrodscreme og syltede radleg
- Kold torsk med dilddressing og kaviar

- Varmreget peberlaks med basilikummayo og
syltede bggehatte

- Tunmousse med marineret grgnne asparges og
dilddressing

- Blinis med rejer, redlag og dild

- Laksepate med marineret rejer og tomatiseret
dressing

Kod
- Gratineret pandekager med krydret oksefyld

- Carpaccio med olivenmarinade, blegselleri, forarslag
og bagt cherrytomat

= Grenne asparges i spegeskinke med humus

« Honsesalat med karry, ananas og bacon

- Ballotine af kalkun og urter hertil eeble-mangokompot
- Tartelet med hans i asparges

« Spegeskinke med bagt cherrytomat, oliven og feta



K@D

» Glaseret skinke

« Kyllingebryst i basilikum og spegeskinke
« Frikadeller
+ Svinekam stegt med dijonsennep og krydderurter

« Langtidsstegt krondyrkelle med provencekrydderi og
rosenpeber

+ Kyllingespyd med karrydip

« Oksefilet

« Kalveculotte

« Hotwings med BBQ dip

» Kalkunbryst i krydderurter og bacon

+ Svinemgrbrad i rosmarin og bacon

« Flodekartofler

- Ristede vildmosekartofler

- Pestokartofler

- Kartoffelbéde

» Kold kartoffelsalat i klassisk hvid dressing

- Kartoffelsalat med forarslag, peberfrugt, eerter og

basilikum

« Persillekartofler

« Redvinssauce

« Pebersauce

« Fledechampignonsauce

= Sauce béarnaise (tillaeg kr. 15,-)
- Mild dijonsauce

« Kalveskysauce



KOLDT OG VARMT GRONT DESSERTER

+ Logteerte med timian og bacon « Tiramisu
« Broccoliteerte med forérslag = 2 pandekager med vaniljeis og chokoladesauce
« Pastasalat med pesto, bacon og langtidsbagt » Brownie med hindbaerpure

cherrytomat

« Peere belle helene med fledeis og chokoladesauce

-+ Coleslaw « Chokolademousse med flade og frysetarret hindbaer

« Broccolisalat med redlag, eeble og valned i syrnet . /ebletarte med creme fraiche

flede
» Cremet blomkaélssalat med syltede lag og ristede - Jordbzertrifil

greeskarkerner - Citronfromage
» Tomatsalat med oliven, persille og redlag « Gateau Marcel med syltede baer
« Ratatouille

+ Mixed salat med brgdcroutons, gerter, tomat og agurk
« Bonnesauté

« Babysalat med aebler og mandler

« Ovnbagt cherrytomater med balsamico og redlag

« Salat med asparges, spidskal og eerter



BRUNCH

SAMMENSAZT SELV
JERES BRUNCH

Veelg 9 retter, 2 slags bred samt hvilke drikkevarer, |
gnsker som en del af arrangementet.

Prisen finder du nedenfor. | kan altid @ge til, hvis |
gnsker det. Tilkab pris pr. person kr. 26,-

VZALG 9 RETTER

Med eeble- og appelsinjuice,
Kaffe 0g the . —————

Med velkomstdrink, aeble- og
appelsinjuice, kaffe 0g the ...

Varighed 4 timer

Inklusiv

2 slags



KOLD BRUNCH

» Greaesk yoghurt med musli, fryset(/)rrede hlndbaer
og honning

» 2 slags ost med tilbeher

- Rullepglse med lag og sky

= Spegepealse med remulade og ristet lag
» Saltked med sky og syltede radlag

= Oksebryst med peberrod og cornichon

- ltaliensk salami med fennikelfra hertil olivencreme
og syllet fennikel

« Frisk frugt

» Abrikosmarmelade med mandel og chokolade
smaorepalaeg

- Laksetatar med avokado
» Laksemousse
- Marineret sild med karrysalat

- Varmreget torsk med eertepuré, og syltede lag

BROD
Cr0|ssant

» Grovbred

= Rundstykker

» Rugbrad

» Rustik bred

VARM BRUNCH

« Spejleeg og brasede kartofler

» Roraeg og bacon

= Brunch pelser

- Leverpostej med champignon og redbede
- Tortilla med kartoffel, bacon og lag

- Ristede chonzopeglser med tomatkompot

= Gratineret pandekage med oksekedsfyld

- Pandekage rullet med skinkefyld

- Spinatteerte med laks

- Logteerte

SODT

- Vafler med Jordbaerkompot og rersukker

- Pandekager med chokoladecreme

« Frenchtoast med kanelcreme fraiche

= Tykke pandekager med sirup og blabaer
« Frugtsalat og skyr

» Sma winerbrad



FORRETTER

Rejecocktail ... . . . . . . srr—— kr. 88,-
Med tomatlseret dressing, kawar asparges, brad og smer

Honningglaseret lakserose. . . rr——— kr. 95,-
Med fledestuvet spinat, sprede Jordskokker, papnkamandel krydderurter, br@d og smer

Varmroget peberlaks . . ws———— kr. 89,-
Med purlegsmayo, syltede b@gehatte havtorn hjertesalat spr@d rucola brad og smeor

Roget dyrekolle ... . . cr————— kr. 99,-
Med spinattimbale, tyttebaervmalgrette spr@de Jordskokker syltede r@dl@g, br(z;d og smar

Carpaccio af okse ...... . . . . srr—— kr. 88,-
Med sennepscreme, ristede pinj ekerner, rucola, parmesan, br@d 0og smaer

HOVEDRETTER

Fleeskesteg med sprod sveer .......... " " " kr. 189,-
Serveres med hvide- og brunede kartofler chlps r(z)dkal asier og flaeskestegssauce
Kalkunbryst .. - kr. 199,-

Karry-gurkemeje marineret og glaseret med abrlkos chlllsauce, hertil ovnbagt mix af peberfrugt
redleg, gulerod og squash, ristede vildmosekartofler og cremet stegesky

Kalvesteg stegt som vildt kr. 205,-
Med waldorfsalat, tyttebeer, bennesaute, strakartofler, persillekartofler og fladevildtsauce

Oksefilet kr. 235,-
Serveres med persillestegt minimajs, dybstegte blomkal, porreflan, fladekartofler og redvinssauce

Kalvefilet ... . kr. 235,-

Med broccoliflan, gratlneret sellen forarsla)g i bacon ovnbagte krydderkartoﬂer og cremet baS|I|kumssauce

Svinemerbrad stegt med rosmarin og bacon... - kr. 195,-
Serveres med oreganokartofler, fladetomatsauce, bagte lag, grlllet squash og persﬂle sellerl mousse







DESSERTER

Hjemmelavet islagkage kr. 99,-
Med lag af pistacieis, chokoladeis og jordbeeris, overtrukket med marcipan, pyntet med chokolade

Desserttallerken kr. 98,-
Med brownie og rddhuspandekage, hjemmelavet pistacieis, vaniljeis, frugt, baer og jordbzerpure

Fromage (ananas, rom eller citron) kr. 85,-
Med karamel- eller kirsebaersauce

/Ebleteerte kr. 90,-
Med hjemmelavet kanelis og brombeaersauce

Chokoladebrownie kr. 95,-

Med karamel, hemmelavet vaniljeis, hindbaerpuré og estragonknas




NATMAD

Karrysuppe
Med ris, hensekad, gr@ntsager og flcx)de, hertll br@d

Fledelegeret aspargessuppe ...

Med kedboller og aspargessnitter, hert|| br@d

Croissanter

Med 2 slags fyld og m|xed salat. Vaelg mellem rej esalat krabbesalat h@nsesalat eller sklnkesalat

Kyllingetzerte og porreteerte ...

Med tomatsalat, gren salat og mangodressmg

Lune frikadeller ....

Med kold kartoffelsalat, gran salat surt og rugbr@d

Ungarsk gullaschsuppe .
Med rigeligt fyld og dejligt krydret, hert|l bred

Lav selv hotdogs med det hele

Med rede palser, palsebrad, ketchup, sennep, remoulade, agurkesalat rlstede og ra Iag

Tarteletter ..

Med hens i asparges

Polsebord ..

Med 2 slags péleeg, lun Ieverpostej med bacon og champlgnon, brrzjd 0g smer

/Aggekage .

Med bacon, purlag, r@dbeder ketchup og rugbrod






PRAKTISKE OPLYSNINGER

| FORBINDELSE MED AFHOLDELSE AF SELSKAB PA HOTEL PHONIX

HOLD JERES FEST HOS OS

Veaelger De at holde festen med min 30 gaester hos os,
gnsker vi dem tillykke med et gavekort pa et ophold samt
gratis overnatning for veerten pa festaftenen.

Indbydelser er gratis.
Barn under 10 ar - halv pris
Séfremt De eendrer antal deltagere, kan vi veelge at af-

saette et mere passende selskabslokale til Deres arran-
gement.

OVERNATNING MED MORGENMAD

Dobbeltveerelse ... o — kr. 700,-
Enkeltveerelse ... . kr. 600,-
Opredning .. e kr. 250,-

Fri overnatning til veertsparret.

DEPOSITUM
Bemaerk depositum pa kr. 5000,- ved bestilling af selskab.

BETALINGSBETINGELSER

Der kan afregnes med kontanter eller kreditkort.

Regningen kan ogs& betales ved overfgrelse til vores
pengeinstitut.

Er der spergsmal,
er | naturligvis

velkommen til at
kontakte os.




VZARELSER

Vi har 42 veerelser heraf 4 enkelt- og 38 dobbeltveerelser
med alle moderne faciliteter, sdsom TV, gratis WIFI, bad/
toilet og fentarrer. Alle veerelser er Ikke-rygerveerelser.

KURSUSFACILITETER

Vi har 3 lyse og flotte lokaler til madeaktivitet og kurser,
som kan rumme op til 150 personer afhaengig af bordop-
stilling samt op til 200 personer | stoleopstilling

RESTAURANT

Hotellet har et velforberedt kokken, der tager sit afseet i
dansk-fransk kogekunst som vi alle kan lide det, nemlig
den gode smag i munden.

BELIGGENHED

Hotel Phanix vil veere den perfekte base for gaester, som
gnsker naturoplevelser og aktiviteter indenfor kort af-
stand.

For de shopping-hungrende er det bare at treede ud af
deren pa hotellet, og du har masser af spaendende detail-
forretninger lige omkring dig.

OVRIGE FACILITETER

| parken er der mulighed for en dejlig afslappende spad-
seretur samt mulighed for fotografering i flotte omgivelser.

God forngjelse.
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HOTEL PHONIX

Bredgade 17-19 - 9700 Breonderslev
T: 9882 0100 ' info@hotelphonix.dk

hotelphonix.dk



